Couune dl ﬁ MENUS 5% ou 4 com
. posants
2 “r a/e&/che (selon votre contrat)

DU 10 AU 14 MARS 2025

Salade de lentilles Salade de caroltes * : * Salade de mais Eed Créme d
Z inai ; Salade de iné : me qe
ENTREE vinaigrette ; av citron méche t’ persillée poireaux ES
_ & : ou crudités
steak haché d Noisette de poulet Sauté d Poisson blanc & fa Ravioles épinards
PLAT PRINCIPAL “ - © Y auie ge veau ofsson bian de la ferme, sauce
beeuf sauce brune savce curry marengo bordelaise me
béchamel
. , Péites aux légumes Crispy cubes / Pommes wedges /
ACCOMPAGNEMENT Trio de légumes du soleil petits pois brisure de chou-fleur Salade verte
* f?'.;-;j o o Petit suisse : P 3
Saint Paulin S, Fromage i _ fruité 7@
PRODUIT LAITIER ﬁ r\«g%., portion Brie .' Ortolan
g, > =~
r‘w - ."\
Célin nature ™. Fromage bl (" -" ™ )
DESSERT sur lit - Salade de 7, fomage blanc: 0 7 Mandarine
de fruit fruits % au miel /
- r “,
REPAS VEGETARIEN Galefte Pates aux légumes / Galette de lentilies ’dfm gnenu
(Plat principal) végélarienne parmesan ef ceuf dur Yummy Texas BIO standard
, r'/ / % Nos menus sont susceptibles de varier selon les approvisionnements.
Pain baguefte Label Rougeiegs ‘i 4 Nos viandes bovines, porcines, ovines, caprines, ou volailles sont d'origine France ou Union Européenne

Nos plats peuvent contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
idme Pour foute information, merci de contacter votre direction.
t 3 5 Composa nt Toute I'équipe de la cuisine vous souhaite un bon appétit |



