Curine cly @ MENUS 5% ou 4 composants
Py de Butche (selon votre contrat)

DU 03 AU 07 FEVRIER 2025
MERCREDI JEUDI = VENDREDI
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Choucroute et

. Aiguillette de Knack Hoki a la
. ,
PLAT PRINCIPAL Légumes couscous volaille fex-mex Veau marengo % rovencale

Semoule a Choux vert braisé / Pommes vapeurs

Duo de haricots

ACCOMPAGNEMENT I'orientale purée nature persillées Riz / brocolis
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DESSERT Flan BIO dessert o de fruits du Yaourt
dd | chocolatl g’ verger aréme |
REPAS VEGETARIEN Idem menu Aiguillete de blé Omelette Bio Saucisse Tomate farcie
(Plat principal) standard g nafure végétarienne végétarienne
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| _ ;@} Nos menus sont susceptibles de varier selon les approvisionnements.
Pain baguetie Label Rouge i/ A.* 4 Nos viandes bovines, porcines, ovines, caprines, ou volailles sont d'origine France ou Union Européenne

Nos plats peuvent contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
iame Pour toute information, merci de contacter votre direction.
¥* 5 Composa nt Toute I'équipe de la cuisine vous souhaite un bon appétit |



