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SEMAINE 50 DU 09 AU 13 DECEMBRE 2024
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T LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
ENTREE Lenfilles vinaigrette Cho.u blanc Salade c:'le’ mais Potage de le.g’umes
mimosa persillee ou crudites
Sauté de boeuf Tomate farcie . . p
PLAT PRINCIPAL qudon ble.u de Sauce miel et végétale Sauce Fllet de Jieu pane
dinde / Citron épices SURPR’SE tomatée Sauce tartare
ACCOMPAGNEMENT Baf9nnefs de Purée de caroftes Riz safrané Pommgs vapeur /
legumes Epinards
PRODUIT LAITIER Fromage Altesse [ 10mage aux fines fromage a la Brie
herbes coupe
DESSERT Flan vanille nappeé Eclair au chocolat Pomme Glace a la vanille
caramel ou autre dessert
REPAS VEGETARIEN Cordon bleu Menu surprise du Idem menu Palet de chévre
.. -y Croc tofu fromage p
(Plat principal) vegetal chef standard pane

Pain baguette Label Rouge 9
Nos menus sont susceptibles de varier selon les approvisionnements.

Nos viandes bovines, porcines, ovines, caprines, ou volailles sont d'origine France ou Union Européenne
Nos plats peuvent contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de contacter votre direction.
Toute I'équipe de la cuisine vous souhaite un bon appétit |




