e & biohe @ MENUS 5 COMPOSANTS

DU 18 AU 22 NOVEMBRE 2024

LUNDI  MARDI | MERCREDI = JEUDI | VENDREDI

. , . . Salade de Velouté de
ENTREE Salqde de faboule Choux mimosa Salade d gnd:ves a befteraves butternuf ou
a la menthe la creme oy y
persillées crudites
Escalope de dinde secrl;:lgglzlfazze Ravioles a la viande Bosuf a la
PLAT PRINCIPAL d la milanaise / Saucisse de porc , ¢
citron béchamel aux de la ferme provencale
poireaux
ACCOMPAGNEMENT Trio de légumes Purée ail des ours Riz Salade verte Pates au beurre

PRODUIT LAITIER Tomme blanche Orntolan BIO Yaourt arébme Brie Mini Babybel
DESSERT Mousse ch?colaf Ananas Comgofe de . Cdlin nafun? sur lit Flan patissier
av lait pomme a la vanille de fruit
REPAS VEGETARIEN Grillardin végétal Petite veggi aux Idem menu Ravioles aux mila:g:sees Z;Zf alur
(Plat principal) italien fines herbes standard lentilles de Ia ferme ’

et champignons

Pain « Le Petit Ecolier » du MOF PR

Nos menus sont susceptibles de varier selon les approvisionnements.
Nos viandes bovines, porcines, ovines, caprines, ou volailles sont d'origine France ou Union Européenne
Nos plats peuvent contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de contacter voire direction.
Toute I'équipe de la cuisine vous souhaite un bon appétit |



