Semaine
44

VACANCES
DE

LA TOUSSAINT

Lundi

Salade de lentifies

Emincé de dinde
aux marrons
Pommes vapeur /
brisure de chou-fleur

Chou a la créme

D

Produit laitier 1

Salade de frults maison

ENUS 5 Composants -Novembre 2024

Cursine o

Paga de bilohe &

Mercredi

Velouté de 3 léegumes
ou crudités

Sauté de porc
Sauce chasseur

Pates et haricots verts

omage a la coupe

Créme dessert chocolat

Menu végetarien Picoussel MENU DU CHEF ‘ CEuf dur
: Lundi Mardi Mercredi
alade cole Mai's / ceuf Salade de méache
-
| =
s e m a ' n e Bieak hinche de Saul Boulette d’agneau Porc a la dijonnaise

Sauce ketchup

| Potatoes ef poélée de Tajine de légumes Purée de pommes de ferre /

45 | légumes ef semoule choux rouge

Yaourt nature sucré

Pommes

B e du pila 1

Glace en pot
ou autre dessert

Yaourt de Léa

Galette végétarienne

Falafel a Ia menthe

Yummy Texas

Jeudi

o )
légumes fopndant, tomate

JO!JRNES SAVOYARDE

D 0

Idem menu standard

Vendredi

FERIE

TOUSSAINT

Vendredi

Hoki a Ja provencgale 10

8le aux 3 poivions
Salnt Paulin

Cléementine

Omelette demi-lune nature

Menu végétarien
| N BIO
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
paccio de concombres [ prep——— I
s FERIE RPR - g i
s em a I n e 0 oma Aiguiliette de volaille Blanquette de la mer 10
Sauce supréme |
46 \_Il MISTICE Lentilles / batonnet de Pommes vapeur
’ 11 NOVEMBRE ’ carottes / épinards
D
ARMISTICE 1914 - 1918 - Camembert omage 2 la coupe
ompo - Banane Danette double saveur
o Menu végétarien idem menu standard e | Aiguliliette de blé paiete P
e
e . DU CHEF e 0 tofu provencale
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Salade de taboulé a la alade d d Salade de betteraves Velouté de butternut
menthe : persiliées ou crudités
Escalope de di e d o Raviole & 7 [
¢-:a op_e ‘ n{mde Saucisse de porc - OIS S (R vismHe Baeuf 4 1a provengale 1
milanaise / citron b de Ia ferme |

Menu végétarien

Trio de légumes

Mousse chocolat au lait

Grillardin veégétal italien

Baguettes “Label Rouge "Jgg}
5
AN

Validé le 07 10 24 -CL- Les ali

suite & des soucis d'app

Purée ail des ours

Ortolan BIO 1

Ananas

'etite veggl

Idem menu standard

Salade verte

Calin nature sur lit de frults

Pates au beurre

Filan patissier

Raviole aux lentilies

4fes A Ia milanalse, ceuf

aux fines herbes de Ia ferme dur et chan ons
Produit IGP @ 3 Produft AOP - 5 Fruit et iégumes d'Alsace Prod oca L] |
w) 4 eprele = Ef s Prodult qualité Moselle M5t Péche durable @ | o |
- Nos bovines, p , OVInes; cap , o volailles sont d Fra ou Union & www.culsinepdb.fr _

BON APPETIT..



